Menu « S »
140€

« (Cestlété »,
méli-mélo de melon au thon rouge de Méditerranée,
armoise-cola et ratafia, sauce vierge aux amandes fraiches

kkk

Canette de la Maison Miéral rotie,
rosace de butternut & la nectavigne et condiment potimarron aux citrons
jus a la sarriette
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Les fromages affinés, yaourts fermiers ou faisselle
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« Tout en gourmandise », biscuit aux amandes,
les myrtilles des Monts du Cantal en compotée, en coulis et en sorbet,
écume de menthe et meringue croustillante

Sublimer un produit brut d'une apparente simplicité tel un tailleur de pierre, cultiver le champ des
possibles sans s'imposer de limites, revenir au golt de I'essentiel dans le respect des hommes et des
femmes qui font vivre nos terroirs pour pénétrer 'ame d'un Cantal a la fois sauvage et chaleureux...
Une vie est faite pour vivre des émotions et nous souhaitons avant tout en étre les passeurs.

Marie-Aude et Serge Vieira



