
MENU DEGUSTATION
65 €

Parfait de foie gras au Porto, salade de lentilles blondes de Saint Flour et figues Sollies 
AOP

•

Filet de julienne , gnocchis parfumés au thym-citron,                                                            
olives noires et caviar d'aubergine, émulsion à l'asperule odorante 

•

Magret de canard laqué au soja,                                                                                                              
jus à la crème de myrtille, maïs dans tous ses états 

•

Fromages de région

•

Pêche pochée à la verveine, purée de framboise et gâteau moelleux aux amandes

Les menus et la carte sont susceptibles d’être modifiés en fonction de la saisonnalité des produits et de leur disponibilité.



ou

 

MENU ENFANT
jusqu'à 12 ans

Croustillant de volaille ou poisson du moment

Garniture au choix (légumes, risotto, truffade)

•

Crêpe (sucre, chocolat ou confiture)

2 boules de glace

Les menus et la carte sont susceptibles d’être modifiés en fonction de la saisonnalité des produits et de leur disponibilité.


